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ヴィンテージ

気温が上昇し、9月に少雨が降ったものの、非常に乾燥した夏となりました。ウィラメット・

ヴァレーの春先は雨が多く、気温が低かったため、芽吹きは10日以上遅れました。しかし、5

月には27度から32度という非常に暖かい時期もあり、その結果、芽吹きは遅かったものの、

開花は早まりました。このため、オレゴン州のほとんどの栽培地では、芽吹きから開花までの

期間が過去最短となりました。7月の気温は一貫して高かったものの、過度に暑くはありま

せんでした。8月13日から16日にかけて熱波が到来し、記録上最も暑く乾燥した8月となり、

生育期を前倒ししました。気温が高かったため、収穫は9月18日から10月2日までの早い

時期に行われました。

畑 アローロ、ボタンフィールド、ズィーネス、ラ・コリーナ、オルソン、ラ ドルチェ ヴィータ、ニーサ

ワインメイキング

ブドウは9月18日から29日にかけて糖度23.2～25.6度（大半が24度中盤）で収穫し、

手選別後、RB2、 BRL、B3001酵母を用いて小規模発酵槽で発酵。全房投入は最小限

に抑え、低温浸漬なしの15～25日間発酵。1日3回のパンチダウンを実施後、極めて穏や

かに圧搾しました。その後、新樽26％、残りをニュートラル樽としたフランス産オーク樽へ移し

替え。樽詰めは2024年収穫前の8月にブレンドを確定した際に行いました。

テイスティングノート

2023年のウィラメット・ヴァレー・ピノ・ノワールは、トリイ・モアの”ブラック・ラベル”の典型的なス

タイルを体現しています。

ワインは豊かな野花とバラの香りで始まり、さくらんぼを含む複雑な赤い果実とダークベリー

が混ざり合っています。味わいはフレッシュで豊か、甘みがあります。立ち上がりは力強く甘

くスパイシーで、爽やかな酸味が甘いダークベリーやチェリーを中心とした豊かで複雑な果実

味を引き立てます。中盤ではそのベルベットのような果実の良さが持続し、純粋なオレゴン

産ピノ・ノワールの長く心地よい余韻へと導きます。口当たりは豊かで優雅。フィニッシュは

非常に長く甘く、果実の複雑さ、ジューシーなタンニン、ほのかなスパイス感が感じられます。

2025年6月5日試飲

品種：ピノ・ノワール

産地：ウィラメット・ヴァレー

pH：3.51 酸：6.1g/L 残糖：2.0g/L

アルコール：13.5%

生産量：4,435ケース

瓶詰め：2025年5月30日

UPC：6-50826-86745-7

希望小売価格：￥5,500 (税込￥6,050)

（前回内容2022）

ヴィンテージ

2022年の生育期は、数回の積雪を含んだ寒く雨がちなオレゴンの典型的な寒い冬を経て、

4月上旬に平均的な芽吹きを迎え、スタートしました。4月中旬は平均よりも寒くなり、不

必要に遅い雪や霜が降り、一部の芽にダメージを与えたため、収量が少なくなりました。こ

の寒波の為２次の芽が出るのを待たなければならず、収穫予定日は10月にずれ込んでい

ました。また、冷たい雨の春は、ブドウ畑のベト病の発生を加速させました。理想的とは言

えないスタートを切った後、生育期は一転して7月、8月、9月に記録的な高温に見舞われ

ました。開花は暖かく乾燥した天候の中で行われ、収量が少ないという以前の懸念は払

拭されました。10月の収穫を期待していたため、未熟果、雨、鳥、病害の心配もありました

が、夏の終わりから10月にかけての完璧な天候により、これらの心配はすべて解消されまし

た。ブドウの収量は低い方で、果実はフレーバー、糖分、酸の完璧なバランスを示しています。

収穫は10月7日に始まり、10月26日に終了しました。

畑 アローロ、デュピー、ズィーネス、ラ・コリーナ、オルソン、ヴァーガ 、クレーマー

醸造

10月7日から10月26日にかけて収穫されたウィラメット・ヴァレーのピノ・ノワールのブドウは、ブ

リックス22.3から24.9で手摘みされました。選果後、1日3回のパンチダウンを行いながら、

全房を最小限に抑えて12日から26日間発酵させました。その後、主にフレンチオーク（一

部はハンガリー産オーク）で10ヶ月間熟成させました。樽はマロラクティック発酵後の4月に

澱引きされ、8月にブレンドを行う際に再度澱引きされ、瓶詰めまでタンクで保管されました。

ワイン

2022年のウィラメット・ヴァレー・ピノ・ノワールは、トリイ・モアの”ブラック・ラベル”の典型的なス

タイルを体現しています。フレッシュなラズベリーや甘く豊かなダークチェリーの香りに、大地に

育つマッシュルームの複雑なオークの香りが加わり、バニラとスパイスのニュアンスがそれを引

き立てています。フレーバーは前面に立っていながらもエレガントで、酸味、甘み、スパイシーさ

が調和し、フレッシュで鮮やかな赤系と黒系フルーツの風味に繋がります。ホワイトペッパー

やオークのスパイス、そして大地の複雑さがワインをさらに引き立てています。口当たりはみず

みずしく、複雑でスパイシーです。フィニッシュは長く、豊満で甘みがあり、果実味、タンニン、

香ばしい大地のニュアンスが複雑に絡み合っています。この2022年のウィラメット・ヴァレー・ピ

ノ・ノワールは今すぐにでも楽しめます。2024年2月10日試飲

品種：ピノ・ノワール

産地：ウィラメット・ヴァレー

pH：3.50 酸：5.5g/L 残糖：2.0g/L

アルコール：13.5%

生産量：3,660ケース

瓶詰め：2024年2月8日

UPC：6-50826-86745-7

希望小売価格：￥5,400 (税込￥5,940)

（前回内容2022）

The Vintage (WV Pb 22と同一、転載済み)
The 2022 growing season started with an average bud break in early April, following a 
cold and wet winter with a few snow events. It was a typical cold Oregonian winter.  In 
mid-April turned colder than average with an unreasonably late snow/frost event that 
damaged some of the buds which led to smaller yields.  We had to wait for secondary 
buds to appear which pushed back the forecasted harvest dates to October. The cold 
wet spring also amped up the pressure of mildew in the vineyards.  After getting off to 
less than ideal start the growing season flipped to the other extreme with record setting 
temperatures in July, August and September.  Bloom occurred during the warm dry 
weather flowering went well offsetting some of our previous concerns about the low 
yield.  Expecting an October harvest date led to some worries about underripe fruit, rain, 
birds and disease pressure.  Those worries all went away with perfect weather late in 
the summer into October. The grape yields were on the low side with fruit displaying 
perfect balance of flavors, sugars and acid.
Torii Mor’s harvest started on October 7th and finished on October 26th.

The Vineyards
The grapes that comprise Torii Mor’s Willamette Valley Pinot Noir come from 7 
vineyards: Alloro, Dupee, Zenith, La Colina, Olson, Varga and Kraemer.

The Cellar
Harvested from October 7th to October 26th, the Willamette Valley Pinot noir grapes 
were handpicked at 22.3 to 24.9 Brix, sorted, fermented with minimal whole clusters for 
12 to 26 days, with 3 punch downs a day, aged for 10 months in mostly French oak with 
some Hungarian oak The barrels were racked and in April following Malo-Lactic 
fermentation and again in August when the blend was put together, then stored in 
tanks until bottling.

The Wine
The 2022 Willamette Valley Pinot Noir is a classic interpretation of the “Black Label” 
from Torii Mor. The wine displays rich aromas of fresh raspberries, sweet and plump 
dark cherries with complex mushrooms-earth-oak notes and framed by notes of vanilla 
and spices. The flavors are forward yet elegant with harmony of acidity, sweetness and 
spiciness leading to fresh bright red and dark fruit. The wine is enhanced by aspects of 
white pepper and oak spices and a touch of earth complexity. The mouthfeel is lush, 
complex and spicy. The finish is long, opulent and sweet, with the complexity of fruit, 
zesty tannins and savory earth notes. 
This 2022 Willamette Valley Pinot Noir is ready to be enjoyed now, cheers. Tasted 
February 10, 2024

Wine Data
Varietal: Pinot Noir 済
Appellation: Willamette Valley済
Winemaker: Jon Tomaselli済
pH: 3.50済
Total Acidity: 0.55 gr/100 ml 済
Residual sugar (R.S.): 0.2gr/100 ml  済
Alcohol: 13.5%済
Production: 3,660 cases済
Bottled: February 8, 2024 済

2023 Willamette Valley Pinot Noir

Production: 4435 cases 済
Bottled: May, 30 2025 済
Retail Price: $35

Jon Tomaselli, Winemaker

The Vintage（Pinot Gris 23VT転載）
Oregon’s 2023 growing season was marked by a cool start, subsequent warm 
temperatures and a very dry summer with a small rain event in September.  Early 
spring in Willamette Valley was wet and cool. That led to the bud break being 
delayed 10+ days.   May had some very warm periods in the high 80s to mid-90s.  As 
a result, while the bud break was late, bloom was advanced. This made for one of 
the shortest periods ever from bud break to bloom across most growing regions in 
Oregon. Throughout July, temperatures were consistently warm but not overly hot. 
That heat wave would arrive August 13th through the 16th which helped account for 
the hottest and driest August on record that propelled the growing season forward. 
The warm temperatures led to an early harvest starting September 18th and ending 
October 2nd.

The Vineyards 済
The grapes that comprise Torii Mor’s Willamette Valley Pinot Noir come from 8 
vineyards: Alloro, Buttonfield, Zenith, La Colina, Olson, Varga, La Dolce Vita and 
Nysa.

The Cellar
Harvested between September 18th and September 29th at 23.2 to 25.6 Brix (most in 
mid 24), the 2023 Willamette Valley Pinot noir was hand sorted, fermented with RB2, 
BRL and B3001 yeasts, in small fermenters with limited whole cluster inclusion for 
15 to 25 days without cold soak, 3 punch downs a day, pressed very gently, and 
racked to a variety of French oak barrels: 26% new oak and the rest neutral. The 
barrels were racked in August when the blend was put together before the 2024 
harvest.

The Wine
The 2023 Willamette Valley Pinot Noir is a classic interpretation of the “Black Label” 
from Torii Mor.（ここまで前回同一） The wine starts with rich aromas of wildflowers 
and roses, mixed in with complex red and dark berries, including cherries. 
The flavors are fresh, rich and sweet. The entry is forward, sweet and spicy, the 
fresh acidity enhances the rich and complex fruity center of sweet darker berries and 
cherries, the mid palate carries on that velvet-fruity goodness to a long, enjoyable 
aftertaste of pure Oregon Pinot Noir. The mouth feel is rich and elegant. The finish is 
very long, sweet, with the complexity of fruit, juicy tannins and a hint of spices. 
Tasted June 5, 2025

Wine Data 
pH:  3.51 済
Total Acidity:  0.61 gr/100 ml 済
Alcohol:  13.5% 済
Residual sugar:  0.2gr/ 100 ml 済
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