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カタログ ワイナリー詳細

ジョン・タマセリ オルソン・ヴィンヤード

オルソン・ヴィンヤードは、ヤムヒル・カウンティのダンディ・ヒルズに位置するトリイ・モアの自社畑

で、1972年と1983年に植樹され、2005年から2006年にかけて0.6haが追加されました。火山

性のジョリー土壌、南南東の斜面、標高約250ｍの高さから、美しくバランスのとれたエレガン

トなピノ・ノワールを生み出しています。3.8haの畑には、ジ・アイリー、イーラス、クーリーの畑に由

来するピノ・ノワールのマサールセレクション、後にポマール、ディジョン 667(一部は2000年にシャ

ルドネに接木)、777、114のクローンが植えられ、さらに0.4haのピノ・グリと0.2haのドレーパー・シャ

ルドネが含まれています。LIVE認定

ヴィンテージ

2022年の生育期は、数回の積雪を含んだ寒く雨がちなオレゴンの典型的な寒い冬を経て、4

月上旬に平均的な芽吹きを迎え、スタートしました。4月中旬は平均よりも寒くなり、不必要

に遅い雪や霜が降り、一部の芽にダメージを与えたため、収量が少なくなりました。この寒波の

為２次の芽が出るのを待たなければならず、収穫予定日は10月にずれ込んでいました。また、

冷たい雨の春は、ブドウ畑のベト病の発生を加速させました。理想的とは言えないスタートを

切った後、生育期は一転して7月、8月、9月に記録的な高温に見舞われました。開花は暖か

く乾燥した天候の中で行われ、収量が少ないという以前の懸念は払拭されました。10月の収

穫を期待していたため、未熟果、雨、鳥、病害の心配もありましたが、夏の終わりから10月に

かけての完璧な天候により、これらの心配はすべて解消されました。ブドウの収量は低い方で、

果実はフレーバー、糖分、酸の完璧なバランスを示しています。収穫は10月7日に始まり、10月

26日に終了しました。

ワインメイキング

10月17日に糖度22.8～25度で収穫された果実は手摘みされ、選別・除梗後、低温浸漬な

しに木製タンクと小型1.5トン容器で19～23日間発酵。RB2、バローロ97、3001酵母を使用し、

1日3回のピジャージュを行いました。

ワインは17ヶ月間熟成され、最初の10ヶ月は27.7%のフレンチオークの新樽とニュートラルオーク

で熟成しました。樽はマロラクティック発酵後の8月に澱引きされ、ボトリングまでニュートラルな

樽に戻されました。

テイスティングノート

温かく甘く誘うような香りで始まり、ダークチェリー、バラとスミレの花の香り、ほのかな大地の香

り、そして紅茶のニュアンスが続きます。味わいは明るく甘く、高音域の赤系果実のニュアンス

とダークチェリー、花の香り、ヘーゼルナッツが混ざり合い、甘いオークのスパイス感と胡椒のよう

な爽やかな風味で締めくくられます。一口目は明るく瞬時に心地よさを感じさせ、テキスチャー

はリッチで丸みがあり甘く、円やかな甘いタンニンが見事に溶け込み、素晴らしいな骨格と優

雅さを与えます。余韻は非常に長く、優雅で、ベルベットのように滑らか。豊かでスパイシー。ダ

ンディ・ヒルズの典型的な特徴を、優雅さと気品をもって見事に表現しています。

このワインはデキャンタージュの必要がなく、今すぐ楽しむことが出来ます。

2024年5月3日試飲

（前回内容 2021）
オルソン・ヴィンヤードは、ヤムヒル・カウンティのダンディ・ヒルズに位置
するトリイ・モアの自社畑で、1972年と1983年に植樹され、2005年から2006
年にかけて0.6haが追加されました。火山性のジョリー土壌、南南東の斜面、
標高約250ｍの高さから、美しくバランスのとれたエレガントなピノ・ノワー
ルを生み出しています。3.8haの畑には、ジ・アイリー、イーラス、クーリー
の畑に由来するピノ・ノワールのマサールセレクション、後にポマール、ディ
ジョン 667(一部は2000年にシャルドネに接木)、777、114のクローンが植え
られ、さらに0.4haのピノ・グリと0.2haのドレーパー・シャルドネが含まれて
います。LIVE認定

ヴィンテージ
2021年の生育期は暑くて乾燥し、天候の変化が大きい年でした。5月末の異常
な寒さと開花前後の比較的涼しい雨期が収量減をもたらしました。夏の暑さは、
平均気温が39度の日が5日間続き、92日間の雨量はわずか0.5mmでした。乾燥
したヴィンテージの中で、病害の心配はほとんどなく、完熟した果実、深い凝
縮感、そして程よい酸を保った果実が育ちました。これらの要因が重なり、濃
厚なダークフルーツ、大地の香り、ミネラルのフレーバーに、花や赤い果実の
アロマが加わった、非常にバランスのとれたワインが生まれたのです。
収穫は9月13日に始まり、9月29日に終了。

セラー
9月24日にBrix22.1から24.5で収穫し、手摘み、選別、除梗後、低温浸漬せず
に木製タンクと小さな1.5トンの容器で19日から23日間、RB2とBRG、RC212
酵母で発酵し、1日に3回パンチングダウンしています。ワインは17ヶ月間熟
成され、最初の10ヶ月は33.33%のフレンチオークの新樽とニュートラルオー
クで熟成しました。樽はマロラクティック発酵後の8月に澱引きされ、ボトリ
ングまでニュートラルな樽に戻されました。

テイスティングノート
力強く複雑で甘い、レッドチェリー、バラやスミレの花の香り、軽い土の香り
やほのかなカカオの香りを持っています。フレーバーは明るく甘く、ハイトー
ンの赤い果実とダークチェリー、花の香り、キャラメル、軽くトーストした
オーク、そして胡椒のようなスパイシーさが混ざり合っています。テクス
チャーはリッチで丸く、甘く、口当たりは明るく、瞬時に心地よく、タンニン
は丸く甘く溶け込んでいて、素晴らしいストラクチャーとエレガンスを与えて
います。フィニッシュはとても長く、フルーティーでリッチ、スパイシー、そ
して喜びを長く持続させ、すべてがエレガントで優雅です。このワインはデ
キャンタージュの必要がなく、今すぐ楽しむことが出来ます。

品種：ピノノワール100%
産地：ダンディ・ヒルズ
アルコール：13.2%
pH：3.64          酸：5.57g/L       残糖：2.0g/L 以下
生産量：212 ケース
瓶詰日：2023年2月16日
UPC：6-50826-86745-7
希望小売価格：￥9,500(税込￥10,450) 

（前回内容2021）
2021 OLSON ESTATE VINEYARD PINOT NOIR
Case Production: 212 
Bottled: February 16, 2023
Released date: 
Retail Price: $69
Jon Tomaselli, Winemaker
The Vintage
The 2021 growing season was hot and dry with wide swings in weather conditions.  An 
abnormally cold period at the end of May and a relatively cool wet period around bloom 
resulted in lower yields.  The heat in the summer included a 5-day stretch that averaged 
103F highs and 92-day span with only .02 inches of rain.  Through the dry vintage emerged 
fruit with very little disease pressure, full ripeness, deep concentration while retaining good 
acidity.  All these factors culminated to produce wines that are exceptionally balanced 
exhibiting flavors of intense dark fruit, earthiness and minerality paired with floral and red 
fruit aromatics. 
Torii Mor’s harvest started on September 13th and finished on September 29th.

The Vineyard
Olson Vineyard is Torii Mor's Estate vineyard, located in the Dundee Hills appellation, in 
Yamhill County, was planted in 1972 and 1983 with 1.5 acre added in 2005 - 2006.  The 
volcanic Jory soil, South-Southeast slope, along with the 825 foot top elevation, produces 
beautifully balanced, elegant Pinot Noirs.  The 9.5 acre vineyard is planted with a massale
selection of Pinot noir originated from Eyrie, Erath and Coury vineyards, and later, clones of 
Pommard, Dijon 667 (some grafted on Chardonnay in 2000), 777 and 114, and also includes 
one acre of Pinot Gris and half an acre of Draper Chardonnay.
Olson Vineyard is LIVE certified.

The Cellar
Harvested September 24, at 22.1 to 24.5 Brix, the fruit was handpicked, sorted, destemmed, 
then fermented without cold soak, in wood tanks and small 1.5 ton bins for 19 to 23 days, 
with RB2, BRG, and RC 212 yeasts, and punched down 3 times a day. The wine was aged for 
17 months, the first 10 months in 33.33% new French oak, the balance neutral oak. The 
barrels were racked in August when the blend was put together before returning to neutral 
barrels until bottling. 
Torii Mor Winery is LIVE certified, and this bottling is “LIVE certified sustainable”.

The Wine
The 2021 Olson Vineyard aroma is forward, complex and sweet, with red cherries, floral 
notes of roses and violets, light earthy note, and a hint of cocoa.
The flavors are bright and sweet displaying a mixture of high tone red fruit and dark cherries, 
floral notes, caramel, and light oak toast followed by a peppery spiciness.
The texture is rich, round, and sweet, the entry is bright and instantly pleasing, the tannins 
round and sweet and integrated providing great structure and elegance.
The finish is very long, fruity, rich, spicy and prolongs the pleasure for a very long time, all 
with elegance and grace.  
This wine doesn’t need decanting and can be enjoyed now.
Tasted March 6, 2023

Wine Data
pH 3.64
Total acidity (T.A.) 0.57gr/100ml
Residual sugar (R.S.) < 0.2gr/100ml
Alcohol 13.2%

2022 OLSON ESTATE VINEYARD PINOT NOIR
Case Production: 205 済
Bottled: February 6, 2024 済
Released date: May 18, 2024
Retail Price: $69
Jon Tomaselli, Winemaker

The Vintage(WV Pb 22と同一、転載済み)
The 2022 growing season started with an average bud break in early April, following a cold and wet winter with a
few snow events. It was a typical cold Oregonian winter. In mid-April turned colder than average with an
unreasonably late snow/frost event that damaged some of the buds which led to smaller yields. We had to wait
for secondary buds to appear which pushed back the forecasted harvest dates to October. The cold wet spring also
amped up the pressure of mildew in the vineyards. After getting off to a less-than-ideal start the growing season
flipped to the other extreme with record setting temperatures in July, August and September. Bloom occurred
during the warm dry weather flowering went well offsetting some of our previous concerns about the low yield.
Expecting an October harvest date led to some worries about underripe fruit, rain, birds, and disease pressure.
Those worries all went away with perfect weather late in the summer into October.
The grape yields were on the low side with fruit displaying perfect balance of flavors, sugars, and acid.
Torii Mor’s harvest started on October 7thth and finished on October 26th.

The Vineyard（前回同一）
Olson Vineyard is Torii Mor's Estate vineyard, located in the Dundee Hills appellation, in Yamhill County,
was planted in 1972 and 1983 with 1.5 acre added in 2005 - 2006. The volcanic Jory soil, South-Southeast slope,
along with the 825-foot top elevation, produces beautifully balanced, elegant Pinot Noirs. The 9.5-acre vineyard
is planted with a massale selection of Pinot noir originated from Eyrie, Erath and Coury vineyards, and later,
clones of Pommard, Dijon 667 (some grafted on Chardonnay in 2000), 777 and 114, and also includes one acre of
Pinot Gris and half an acre of Draper Chardonnay.
Olson Vineyard is LIVE certified.

The Cellar
Harvested October 17th at 22.8 to 25 Brix, the fruit was handpicked, sorted, destemmed, then fermented without
cold soak, in wood tanks and small 1.5-ton bins for 19 to 23 days, with RB2, Barolo 97, and 3001 yeasts, and
punched down 3 times a day. 
（以下、数値のみ変更し記載済み）The wine was aged for 17 months, the first 10 months in 27.7% new French oak, 
the balance neutral oak. The barrels were racked in August when the blend was put together before returning to 
neutral barrels until bottling.
Torii Mor Winery is LIVE certified, and this bottling is “LIVE certified sustainable”.

The Wine
The 2022 Olson Vineyard begins with a warm and sweet inviting aroma followed by dark cherries, floral
notes of roses and violets, light earthy note, and a hint of black tea. The flavors are bright and sweet displaying
a mixture of high tone red fruit and dark cherries, floral notes, hazelnuts ending with sweet oak spiciness and
peppery zest. The texture is rich, round, and sweet, the entry is bright and instantly pleasing, the tannins round
and sweet and integrated providing great structure and elegance. The finish is very long, graceful, velvety, rich,
and spicy. It displays classic Dundee hills character with all the elegance and grace.
（以下、前回同一）
This wine doesn’t need decanting and can be enjoyed now.
Tasted May 3, 2024

Wine Data 済
pH 3.64
Total acidity (T.A.) 0.57gr/100ml
Residual sugar (R.S.) < 0.2gr/100ml
Alcohol 13.4%

品種：ピノノワール100%

産地：ダンディ・ヒルズ

生産量：205ケース

アルコール：13.4%  

瓶詰日：2024年2月6日

リリース日：2024年5月18日

UPC：6-50826-00118-9

希望小売価格：￥10,700 

(税込￥11,770) 

pH：3.64

酸：5.57g/L

残糖：2.0g/L 以下 
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