
ソーコル ブロッサー

ピノノワール オーチャード ブロック 2022

私たちの物語は、1971年に両親のスーザン・ソーコルとビル・ブロッサーが、オレゴン州のダン

ディ・ヒルズに初めてブドウの木を植えたことから始まりました。2代目ワイン生産者として私た

ちは、サステイナブルな方法で、”丘陵地のブドウ畑の特徴を表現した世界クラスのワインを

造る。” という家族のレガシーに情熱を持って取り組んでいます。 

- アレックス＆アリソン・ソーコル・ブロッサー

ヴィンテージ

乾燥した冬から一転、春先は大雨に見舞われました。130年で最も寒く降水量の多い4

月/5月/6月を記録しました。4月14日、15日の朝の氷点下は、もろい新芽を打ちのめし、

実際、8月下旬に収穫量の予測がなされるまでは、全体的に50～60％の収量減になると

考えていました。今回学んだことは、ブドウの力を見くびってはいけないという事です。私たち

はここダンディ・ヒルズで51年以上ブドウを栽培していますが、栽培期間中に凍結したことは

一度もなく、どうなるのか全く予想がつきませんでした。しかし、第一芽が凍り死んだ後、二

次芽が芽吹き、数は少ないながらも大きな房を作り、ブドウの木は奇跡の復活を遂げまし

た。最も寒く雨の多い春から、記録上2番目に暖かく乾燥した夏へと変わり、10月に入り

ました。開花がかなり遅れたため、10月の生育条件（降雨と気温）にすべてがかかってい

ました。幸いにもオレゴン州史上最も暖かい10月となったので、ブドウを長く育てる事が出来、

雨は10月27日（木）にエステートの果実がすべて収穫されるまで降りませんでした。この

ヴィンテージから生まれたワインに、私たちはとても満足しています。

テイスティング・ノート

ダンディー・ヒルズを代表するピノ・ノワール、オーチャード・ブロックは、新鮮なブルーベリーと鮮

やかなチェリーの香りを放ちます。タンニンは繊細で、鮮やかなチェリーのジャムとレッドカラント

が感じられます。

スコア 96点 James Suckling

ストーリー

完璧なバランスを保っているように見えるブドウが育つ、完璧に見えるブドウ畑は存在するだ

ろうか？もしあるなら、約2.8haのオーチャード・ブロックはその候補に間違いなく入るでしょう。

バランスこそがこの土地の代名詞であり、そのバランスこそが毎年このワインに一貫している

テーマなのです。タンニンが強すぎる？いいえ、ちょうど良い。果実味が強すぎる？いいえ、

ちょうど良い。ゴルディロックス（童話の『3匹のくま』の女の子）が好みそうな、まさに“ちょう

どいい”バランスのワインです。

収穫：10月19日

醸造：100% 除梗

3トンのステンレスタンクで野生酵母を使用し、

パンチダウンをしながら10～14日間発酵

熟成：フレンチオーク（新樽13%、2年目

8%、ニュートラル樽79％)で16か月

アルコール：14.5％

瓶詰日：2024年2月

ソーコル・ブロッサー・ファミリー

輸入発売元

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

バレル・セラー

Orchard Block
Pinot Noir
Dundee Hills, Willamette Valley, Oregon
2022
Our story began in 1971 when our parents, Susan Sokol and Bill
Blosser, first planted vines in Oregon’s Dundee Hills. As second
generation winegrowers, we are passionately committed to our
family’s legacy of creating world-class wines, through sustainable
methods, which express our distinctive hillside vineyards.
— Alex, Alison, & Nik Sokol Blosser
Siblings and Second Generation Winegrowers

VINTAGE HIGHLIGHTS（ダンディヒルズからコピペ）
What started as a dry winter turned into a deluge of rain in the springtime. We had the
wettest and coldest April/May/June in recorded (130 years) history. Freezing temperatures
on the morning of April 14th and 15th knocked back the fragile new growth and we thought
our crop yields would be down by 50-60%. In over 51 years of growing grapes here in the
Dundee Hills we have never seen a freezing event during the growing season, so we had no
idea what was going to happen. The primary buds froze and died, but the secondary buds
came on, produced fewer but larger clusters, and the vines made a miraculous comeback. We
had the 2nd warmest and driest summer on record, and then we got to October. Everything
depended on good ripening conditions in the month of October since bloom was much later.
Fortunately we got the warmest October in Oregon history, we were able to let the grapes
hang, and the rains stayed put until all our Estate fruit was in on Thursday, October 27th.
The fruit got nice and ripe, and we are thrilled with the wine produced from this vintage!

WINE PROFILE テイスティングノート
A quintessential Dundee Hills Pinot Noir, Orchard Block has aromas of fresh blueberries
and bright cherries. The tannins are delicate with notes of bright cherry preserves and red
currants.
SCORES
94 points James Suckling
THE STORY
Is there a perfect looking vineyard site that produces a vine that looks like it is in perfect
balance? If so, the seven acres that make up the Orchard Block would be in the running for
perfect looking vineyard. Balance is this site's middle name, and it’s that balance that is the
thread that runs through this wine each and every year. Tannins too big? Nope, just right.
Too fruity? Nope, just right. Goldilocks would love this wine!

カタログ ワイナリー詳細

2021

Our story began in 1971 when our parents, Susan Sokol and Bill Blosser, first planted vines in

Oregon’s Dundee Hills. As second generation winegrowers, we are passionately committed to

our family’s legacy of creating world-class wines, through sustainable methods, which express

our distinctive hillside vineyards.(2018vtと完全同一)

— Alex & Alison Sokol Blosser

VINTAGE HIGHLIGHTS (SB PN Dundee Hills 2021と完全同一、転記済み)

2021 was the 2nd warmest growing season we have ever seen since 2015. We also got to add

a new term to the dictionary: "Heat Dome". Three straight days of triple digit temperatures in

late June breaking heat records for the Willamette Valley! Bud break started like usual in the

middle of April. We had the driest March through May that the Willamette Valley has seen

through 128 years of record keeping! Bloom also appeared on time in early/mid June. While

late June brought the “Heat Dome”, our grapes made it through thanks to bloom being finished

at all our sites and there still being soil moisture, so they grew like crazy over those three days

of hellish temperatures. While July and August turned out to be exceedingly hot and dry,

September arrived with little rain which that allowed us to fully ripen the grapes. The hot and

dry summer made for fruit that was extremely clean, resulting in for excellent fermentations.

All in all, mother nature gave us something to be grateful for on our 50th anniversary.

WINEMAKING

The grapes were carefully hand harvested from the Orchard Block (on our Estate vineyard) on

September 25th. The fruit was hand sorted to remove any flawed bunches and de-stemmed,

half went directly into 3-ton stainless steel fermenters and the other half went in to oak upright

fermenters. Fermentation took place over 10-14 days using ambient yeast, and cap

management was punchdowns. After the long, cool fermentation, the wine was pressed off at

dryness and then barrel aged for 16 months in 100% French oak barrels with 17% new oak.

WINE PROFILE

Our 2021 Orchard Block Pinot Noir has bright notes of red cherry, red currant, and a touch of

nutmeg on the nose. On the palate, the fruit continues with red cherry, raspberry, and red

currants followed by a subtle hint of clove. This is a delicate Pinot Noir with bright acidity with a

medium finish.

PAIRINGS

Orchard Block Pinot Noir pairs with a classic roasted turkey, creamy cacio e pepe, and the

Oregon favorite, wild mushroom risotto.

SCORES

2018 - 93 points James Suckling, 92 points Wine Spectator

APPELLATION済

100% Dundee Hills AVA

BLEND COMPOSITION済

100% Pinot Noir | 100% Estate Grown

CLONES済

777 & 667

AGE OF VINES済

Replanted in 2000

BOTTLED済

February 2023

BRIX AT HARVEST済

23.8-24°

ALCOHOL BY VOLUME済

14%

PROPER CELLAR LIFESPAN済

10 -15 Years

PRODUCTION済

597 Cases

CERTIFICATIONS済

Made with 100% certified organic grapes

SUGGESTED RETAIL

$75

HARVEST DATE
October 19th
WINEMAKING
100% destemmed
3-ton stainless steel tanks
Ambient yeast fermentation
Punch-downs
10-14 days fermenting

AGING
16 months
13% new, 8% once filled,
79% neutral French oak
barrels
ALCOHOL BY VOLUME
14.5%

APPELLATION
Dundee Hills, Willamette
Valley, OR
SOIL
Jory (volcanic)
ELEVATION
300 - 350ft
VARIETAL
100% Pinot Noir
CLONES
777 & some 667
AGE OF VINES
Replanted in 2000
FARMING PRACTICES
Certified Organic

BOTTLED
February 2024
PROPER CELLAR LIFESPAN
10-15 years
PRODUCTION
585 cases
SUGGESTED RETAIL
$75
INGREDIENTS
Estate grown Pinot Noir
grapes, tartaric acid, SO2
5-5OZ SERVINGS PER CONT.
Calories: 123, Carbohydrates:
3.5g, Fat: 0g, Protein: 0g
UPC
88473-98102

産地：ダンディ・ヒルズ100%

土壌：ジョリー（火山性）

標高：91～168メートル

品種：ピノ・ノワール100%

クローン：777, 667 

植樹年：2000年

＊100% オーガニック認証ブドウ

生産量：585ケース

おすすめセラー熟成：10～15年

成分：自社畑産ピノ・ノワール種、

酒石酸、SO2

1杯（約142ml）あたりの成分量：

カロリー：123 炭水化物：3.5g

脂質：0g  タンパク質：0g

UPC：0-88473-98102-6

希望小売価格：￥11,000 

   (税込￥12,100)

産地：ダンディ・ヒルズ 100%
品種：ピノノワール 100%
クローン:  777, 667
植樹年：2000年
＊100% オーガニック認証ブドウ
瓶詰日：2023年2月
収穫時Brix：23.8～24°
アルコール：14.0％
おすすめセラー熟成：10～15年
生産量：597ケース
UPC：0-88473-98102-6
希望小売価格：￥10,500 

(税込￥11,550)

私たちの物語は、1971年に両親のスーザン・ソーコルとビル・ブ
ロッサーが、オレゴン州のダンディ・ヒルズに初めてブドウの木を
植えたことから始まりました。2代目ワイン生産者として私たちは、
サステイナブルな方法で、”丘陵地のブドウ畑の特徴を表現した世
界クラスのワインを造る。” という家族のレガシーに情熱を持って
取り組んでいます。 
- アレックス＆アリソン・ソーコル・ブロッサー

ヴィンテージ
2021年は2015年以降で2番目に暖かい生育期でした。また、辞書に
「ヒート・ドーム」という新語を追加することができました。6月
下旬に3日連続で37.7度以上の気温を記録し、ウィラメット・ヴァ
レーの暑さ記録を更新しました。芽吹きは例年通り4月中旬に始ま
り、3月、4月、5月と、128年の記録の中で最も乾燥した時期でした。
開花は6月上旬から中旬に予定通りで、6月下旬に「ヒート・ドー
ム」がやってきましたが、すべての場所で開花が終わり、土壌に水
分が残っていたため、この3日間の地獄のような気温の中で、ブド
ウは驚くほど大きく成長しました。7月と8月は非常に暑く乾燥した
気候でしたが、9月は幸いにも穏やかな天候で始まり、何度か雨が
降ったおかげでブドウを十分に成熟させることができました。暑く
て乾燥した夏のおかげで、果実自体は非常にクリーンで、素晴らし
い発酵を実現することができました。母なる自然は、私たちの50周
年に感謝すべきものを与えてくれたのです。 

ワインメイキング
ブドウは9月25日に自社畑であるオーチャード・ブロックから丁寧
に手摘みで収穫しました。果実は手作業で選別、欠陥のある房はす
べて取り除かれ、除梗しました。その後、果実の半分は直接3トン
のステンレス発酵槽に、残りの半分はオークの開放槽に入れました。
発酵は10～14日間かけて行われ、自然酵母を使用しました。長く冷
涼な発酵の後、ワインは完全な辛口状態でプレスされ、新樽比率が
17％の100％フレンチオーク樽で16ヶ月間樽熟成しています。

ワイン プロフィール
このワインはレッドチェリー、赤スグリ、ナツメグの鮮やかな香り
が特徴です。口に含むと、レッドチェリー、ラズベリー、赤スグリ
の果実味が続き、ほのかなクローブのニュアンスが感じられます。
デリケートなピノ・ノワールで、鮮やかな酸味があり、ミディアム
なフィニッシュが楽しめます。

フード・ペアリング
伝統的な七面鳥のロースト、クリーミーなカッチョ・エ・ペペ、オ
レゴンで人気の野生のキノコのリゾットに合います。

James Suckling 93ポイント、Wine Spectator 92ポイント
（2018VT)
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