
ソーコル ブロッサー

エステート シャルドネ 2024

私たちの物語は、1971年に両親のスーザン・ソーコルとビル・ブロッサーが、オレゴン州のダ

ンディ・ヒルズに初めてブドウの木を植えたことから始まりました。2代目ワイン生産者とし

て私たちは、サステイナブルな方法で、”丘陵地のブドウ畑の特徴を表現した世界クラス

のワインを造る。” という家族のレガシーに情熱を持って取り組んでいます。 

- アレックス＆アリソン・ソーコル・ブロッサー

ヴィンテージ

冷涼な春の後、オレゴンに最初の顕著な暑さが訪れたのは、果粒が発達初期段階に

あった6月中旬から下旬にかけてでした。その後、7月には1週間にわたる熱波があり、

この影響でやや小粒のブドウが育ちました。

8月は平年よりやや高めの気温となり、9月は気温の変化が激しい月で、月初と月末

には記録的な猛暑、その間に非常に涼しい時期が挟まれるという展開でした。

10月は良い天気が続き、2024年はそのまま締めくくられました。ほぼ毎日穏やで暖かい

気温が続き、10月下旬まで降水量もほとんどなかったため、ブドウが最良の風味と酸を

示すまで収穫を急ぐ必要がほとんどない理想的なヴィンテージでした。

テイスティング・ノート

最初に明るいレモンの香りとメロンが立ち上り、口に含むと爽やかな青リンゴとバートレッ

ト梨の風味が広がるとミネラル感のあるフィニッシュで締めくくります。

スコア

92点 ワイン スペクテーター

ストーリー

私たちのシャルドネは、オーク樽をあまり使わず、フレッシュな酸味を生かした真のオレゴ

ン・スタイルで造られています。私たちの目標は、私たちの自社畑で栽培されたシャルド

ネの果実の美しいフレーバーを引き出し、ワインがそれを語るようにすることです。

収穫：9月27日、10月5日

ワインメイキング：主に新樽のフレンチオー

ク樽で発酵。澱をトースト度の高いオーク

樽で熟成させる間、ステンレスタンクでマロ

ラクティック発酵。 

熟成：ステンレスタンクにて澱を撹拌しな

がら5ヶ月間

瓶詰：2025年4月

ソーコル・ブロッサー・ファミリー

輸入発売元

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

バレル・セラー

Our story began in 1971 when our parents, Susan Sokol and Bill Blosser, first planted vines in the now-
famous Dundee Hills of Oregon’s Willamette Valley. As second generation winegrowers, we are 
passionately committed to our family’s legacy of creating world-class wines. Our wines are made from 
organic grapes, crafted sustainably with the environment at the forefront of our minds, that express the 
distinctive flavors of our hillside vineyards.
— Alex, Alison, & Nik Sokol Blosser
Siblings and Second Generation Winegrowers

VINTAGE HIGHLIGHTS（他品種の24VT同一）
After a cool spring, the first notable heat came to Oregon in mid-to late June when the
berries were in the early stage of development, followed by a weeklong heat wave in
July. Fruit came in as usual with slightly small berries from the July heat. August
brought slightly warmer than average temperatures followed by September, which
was a roller coaster for temperatures with record breaking heat early and late in the
month, sandwiching a very cool period in between. October continued a run of very
nice conditions to end the 2024 vintage. Generally mild to warm temperatures and not
much precipitation until late in October made for a vintage with little to no pressure to
pick until the fruit was showing its best flavors and acidity.

WINE PROFILE テイスティングノート
On the nose our 2024 Willamette Valley Chardonnay has bright lemon and cantaloupe. Zippy green 
apple and Bartlett pear greet the palate with a mineral finish.

THE STORY（前回同一）
We make our Chardonnay in the true Oregon style, with less oak and more fresh acidity. Our goal is to 
showcase the beautiful flavors of our Estate grown Chardonnay fruit and let the wine speak for itself.

カタログ ワイナリー詳細

HARVEST DATE 済
Sept 27th & Oct 5th

WINEMAKING 済
Fermented in French oak
barrels, primarily new oak
Malolactic Fermentation in
stainless steel while lees are
kept in high toast oak barrels

AGING 済
5 months in stainless steel
with intense lees stirring

ALCOHOL BY VOLUME 済
13%

APPELLATION 済
Dundee Hills &
Eola-Amity
Willamette Valley, Oregon

VINEYARDS 済
63% La Joya Block Estate
37% Blossom Ridge Estate

SOIL 済
Jory & Nekia

VARIETAL 済
Chardonnay

CLONES 済
76 & 96

FARMING PRACTICES 済
Certified Organic

BOTTLED 済
April 2025

PROPER CELLAR LIFESPAN 済
8-10 years

PRODUCTION 済
1,047 cases

SUGGESTED RETAIL
$75

INGREDIENTS
Grapes, yeast, potassium
polyaspartate, SO2

5-5OZ SERVINGS PER CONT. 済
Calories: 111, Carbohydrates:
3.2g, Fat: 0g, Protein: 0g

UPC 済
88473-51553

産地：ウィラメット・ヴァレー

ダンディ・ヒルズとイオラ・アミティ

畑：ラ・ホヤ・ブロック・エステート63%、

ブロッサム・リッジ・エステート37%

土壌：ジョリー、ネカイア

品種：シャルドネ

クローン：76、96

栽培：オーガニック認証

アルコール：13％

おすすめセラー熟成：8～10年

生産量：1,047ケース

1杯（約142ml）あたりの成分量：

カロリー：111

炭水化物：3.2g

脂質：0g   

タンパク質：0g

UPC：0-88473-51553-5

希望小売価格：￥6,000 (税込￥6,600)

（前回内容2023）
Our story began in 1971 when our parents, Susan Sokol 
and Bill Blosser, first planted vines in the now-famous 
Dundee Hills of Oregon’s Willamette Valley. As second 
generation winegrowers, we are passionately committed 
to our family’s legacy of creating world-class wines. Our 
wines are made from organic grapes, crafted sustainably 
with the environment at the forefront of our minds, that 
express the distinctive flavors of our hillside vineyards.
— Alex, Alison, & Nik Sokol Blosser
Siblings and Second Generation Winegrowers

VINTAGE HIGHLIGHTS
2023 was our 3rd warmest growing season on record 
after the 2015 and 2014 vintages. We had the warmest 
and driest August on record and if it was not for the rain 
in early September our harvest would have started before 
Labor Day Weekend. Three cheers for the rain! One of 
the interesting things about 2023 was the arrival of our 
first hailstorm right after bloom. We have never seen a 
damaging hailstorm in our vineyard since we started in 
1971, so seeing it happen and the resulting damage was 
at first a little scary. While it looked like our yields might 
have been higher, the hailstorm helped reduce the crop to 
our desired amount. The resulting fruit was excellent, 
with the heat in August producing lower acid in the 
grapes and nice full flavors. - Winemaker Robin Howell

PROFILE
On the nose, this Chardonnay has notes of lemon zest, 
honeydew melon, and warm vanilla. The palate has lively 
acidity and notes of Asian pear, Meyer lemon, and touch 
of minerality, followed by a lightly creamy finish.

STORY
We make our Chardonnay in the true Oregon style, with 
less oak and more fresh acidity. Our goal is to showcase 
the beautiful flavors of our Estate grown Chardonnay fruit 
and let the wine speak for itself.

HARVEST DATE: Sept 13th & 21st, Oct 3rd
WINEMAKING:
Fermented in French Oak barrels, primarily 
new oak
Malolactic Fermentation in stainless steel 
while lees are kept in high toast oak 
barrels
AGING: Stainless steel with intense lees 
stirring 
Bottled within 11 months of harvest
BOTTLED: August 2024
APPELLATION:
Dundee Hills & Eola-Amity, Willamette 
Valley, Oregon
VINEYARDS:
53% La Joya Block Estate 
47% Blossom Ridge Estate
SOIL: Jory & Nekia
VARIETAL: Chardonnay
CLONES: 76 & 96
FARMING PRACTICES: Certified organic 
ALCOHOL BY VOLUME: 12%
PROPER CELLAR LIFESPAN: 8-10 years
PRODUCTION: 500 cases
INGREDIENTS: Grapes, yeast, potassium 
polyaspartate, SO2
5-5OZ SERVINGS PER CONT.
Calories: 105 
Carbohydrates: 3.2g
Fat: 0g
Protein: 0g
UPC: 88473-51553

（前回内容2023）
私たちの物語は、両親であるスーザン・ソーコルとビル・ブロッ
サーが、現在では有名となったオレゴン州ウィラメット・ヴァレー
のダンディ・ヒルズに初めてブドウの木を植えた1971年に始まり
ました。私たちは2代目のワイン生産者として、世界クラスの ワイ
ンを造るという家族のレガシーに情熱を注いでいます。私たちのワ
インは、オーガニック栽培されたブドウから、環境を最優先に考え
た持続可能な方法で造ります。そして、この丘陵地帯のブドウ畑が
持つ際立った味わいを見事に表現しています。
アレックス、アリソン、ニック・ソーコル・ブロッサー
兄妹で2代目のワイン生産者

ヴィンテージ
2023年は、2015年、2014年に次いで記録上3番目に暖かい生育期
となりました。8月は記録的な暑さと乾燥に見舞われ、もし9月初旬
に雨が降らなければ、第1月曜のレイバー・デイ連休前に収穫が始
まっていたでしょう。雨には感謝です！2023年で特に興味深かっ
たのは、開花直後に初めて雹が降ったことです。1971年にブドウ
栽培を始めて以来、私たちの畑で雹が降ったのはこれが初めてのこ
とでした。収量は例年より多くなるかと思いましたが、雹のおかげ
で希望の量まで抑えられました。収穫された果実は素晴らしい品質
で、8月の暑さがブドウの酸をやや低くし、結果として素晴らしい
ふくよかな風味を持つワインが生まれました。- ワインメーカー ロ
ビン・ハウエル

ワイン・プロフィール 
香りはレモンの皮、ハニーデューメロン、温かみのあるバニラ。味
わいには生き生きとした酸味とアジアン・ペア、マイヤー・レモン、
ミネラルのニュアンスがあり、軽く  クリーミーなフィニッシュが
続きます。

ストーリー
私たちのシャルドネは、オーク樽をあまり使わず、フレッシュな酸
味を生かした真の  オレゴン・スタイルで造られています。私たち
の目標は、私たちの自社畑で栽培されたシャルドネの果実の美しい
フレーバーを引き出し、ワインがそれを語るようにすることです。
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