
ワインの背景

シャルール・ブランがリリースされた1995年。ボルドー・スタイルの白ワインを造ることは、

当時ワシントン州では前代未聞のことでした。このワインは、ソーヴィニヨン・ブランとセ

ミヨンをブレンドし、フレンチ・オーク樽で発酵させ、印象的な”クリーム・ブリュレ”のよう

な味わいに仕上げました。ホワイトハウスで3回も提供され、品質と卓越した価値に

おいてフランスの同種のワインに匹敵し、シャルール・ブランはワイナリーで最も重要な

ブレンドの1つとなりました。

2024年はヴィンテージが持つバランスの良さを鮮やかに表現する逸品です。グラスか

らはまず、青キウイや熟した桃の香りが勢いよく立ち上り、続いてクチナシやスイカズ

ラのフローラルな香りが広がります。その際立った香りは口に含んだ後も続き、甘い

オークのスパイスと、シュール・リー熟成によってもたらされる豊かでクリーミーなボディが

重なり合います。爽やかな酸味と一貫したミネラル感が、このワインを美しくまとめ上

げています。その結果、複雑でありながらエネルギッシュで、驚くほど親しみやすいワ

インが生まれました。

ワイン造り

樽熟成：84%（フレンチオーク：新樽37%、2回目使用樽25%、古樽22%）ステ

ンレス熟成：16% バトナージュを毎週行い、樽熟成は6ヶ月。瓶詰め後、3ヶ月以

上瓶内熟成を経てリリース

スコア 

96点 International Wine Report、94点 Wine Enthusiast、93点 Wine Spectator

品種：ソーヴィニヨン・ブラン70％、 セミヨン30％

AVA・産地：コロンビア・ヴァレー

畑：セージモア・ヴィンヤード

       ブシェイ・ヴィンヤード

       クリプソン・ヴィンヤード

オールセン・ヴィンヤード

       フィニー・ヒル・ヴィンヤード

       コナー・リー・ヴィンヤード

アルコール： 13.6%

UPCコード： 7-99419-01013-6

希望小売価格：￥6,500 (税込￥7,150)

デリール セラーズ

シャルール ブラン 2024

輸入発売元

オルカ・インターナショナル株式会社 〒116-0013 東京都荒川区西日暮里 5-2-19 9F

TEL 03-3803-1635 FAX 03-3803-1637 www.orca-international.com

カタログ ワイナリー詳細

ジェイソン・ゴースキ

セージモア・ヴィンヤード

(前回内容2022)
シャルール・ブランがリリースされた1995年。ボルドー・ス
タイルの白ワインを造ることは、当時ワシントン州では前代
未聞のことでした。このワインは、ソーヴィニヨン・ブラン
とセミヨンをブレンドし、フレンチ・オーク樽で発酵させ、
印象的な”クリーム・ブリュレ”のような味わいに仕上げました。
ホワイトハウスで3回も提供され、品質と卓越した価値におい
てフランスの同種のワインに匹敵し、シャルール・ブランは
ワイナリーで最も重要なブレンドの1つとなりました。

2022年のシャルール・ブランは明るくエネルギッシュで、リ
リース直後には素晴らしい緊張感を持っています。最新の
ヴィンテージに比べて、特にグーズベリー（スグリ）の古典
的なソーヴィニヨン・ブランの香りが際立ち、それに続いて
青リンゴ、アプリコット、白い花の香りが広がります。味わ
いにはレモン・ブリオッシュと桃のマスカルポーネの風味が
あり、火打ち石のようなミネラル感も感じられます。フィ
ニッシュは滑らかで、余韻が長く、魅惑的な新鮮さが特徴で
す。このワインは今すぐ楽しむこともできますし、10年以上
熟成させて、この美しい複雑さと進化をじっくり体験するこ
ともできます。

ワイン造り
全房プレス後、フレンチ・オーク90％（新樽60％）とステン
レス・タンク10％で発酵、部分的に野生酵母を使用し、澱と
ともに7ヶ月間熟成しています。

スコア 
Owen Bargreen 94ポイント

品種：ソーヴィニヨン・ブラン69％
         セミヨン31％
AVA・産地：コロンビア・ヴァレー
畑： ブシェイ・ヴィンヤード
       セージモア・ヴィンヤード
       クリプソン・ヴィンヤード
       フィニー・ヒル・ヴィンヤード
       コナー・リー・ヴィンヤード
アルコール： 12.9%
JANコード： 7-99419-01013-6
希望小売価格：￥5,900 (税込￥6,490)

2024 Chaleur Blanc White Blend

The 2024 vintage of Chaleur Blanc is a shining example of 
the balance this vintage has to offer. Initial bursts of green 
kiwi and ripe peaches leap from the glass, followed by a 
floral bouquet of gardenia and honeysuckle. The 
prominent aromas continue onto the palate, layered with 
sweet oak spice and a generous, creamy body imparted by 
sur lees aging. The refreshing acidity and throughline of 
minerality unite this effort. The result is a complex and 
energetic wine that is remarkably approachable.

WINEMAKING
84% barrel aged (French Oak, 37% New, 25% Second fill,
22% Neutral, 16% Stainless Steel), Weekly Battonage, six 
months in barrel. Bottle aged 3+ months prior to release.

BEHIND THE WINE
Crafting a white Bordeaux-style blend was unheard of in
Washington when the winery first created Chaleur
Blanc. Chaleur Blanc is fermented sur lie in French oak
barrels, imparting a memorable “crème brûlée” finish.

ワインの背景
「シャルール・ブラン」を造り始めた当時、ワシントン州ではボルドー・ブ
レンドスタイルの白ワインを造る試みはまったく前例のないことでした。
シャルール・ブランはフレンチオーク樽でシュール・リー発酵を行い、特筆
すべき「クレームブリュレ」のような余韻を生み出しています。
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