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テイスティング ノート

2023年は長年の干ばつ状態に終止符を打つ豊富な降雨量に恵まれました。春から

夏にかけての涼しい気候が果実の樹上での成熟期間を延長させ、完全な風味の発

達を可能にしました。2023年のシャルドネはアップルパイ、焼き立てのパン、洋梨、桃、

スイカズラ、火打ち石、バニラの美しい香りを放ちます。口当たりは優れたボディ感とク

リーミーな滑らかさを持ち、クレームブリュレ、パイナップル、焼きタルト、ナツメグの風味が

余韻まで持続します。

収穫

収穫日：9月30日～10月13日

収量：5.25ｔ/エーカー

収穫時糖度：25.5°

発酵・樽

100％野生酵母で樽発酵

100％マロラクティック発酵中、１～2週に

一度の頻度でバトナージュ

100％フレンチ・オーク（新樽42％）

樽熟成  9か月

ワイン

品種：シャルドネ100％

瓶詰：2024年12月

pH：3.68

酸：5.6 g/L

アルコール：15.0%

UPC ：0-16236-00103-2

希望小売価格：￥9,400 (税込￥10,340)

このワインは私たちの自社畑らしい生き生きとしながら複雑味を持つクラシックなブドウの特徴をしっかりと捉えています。

私たちは上質なシャルドネを作ることに専念しており、丁寧にどんな細かい事も見落とさないようにしています。畑では、各

ブロックに合った理想的なクローン植え付け、最適な熟度とバランスのために収量を管理、何よりもチームの献身的な仕

事が成功の鍵となっています。このワインは自社開発のチョークヒル・シャルドネ・クローン97を含む合計９つのクローンを使

用しています。シャルドネはワインメーカーの腕が活きるブドウであり、野生酵母による発酵、厳選されたフレンチオークの樽

での熟成、頻繁な澱の攪拌によって、ワインメーカー自身のスタイルが表れます。手間のかかるワインですが、その労力と注

意に見合うだけの価値が得られることは間違いありません。

コートニー・フォーリー

(前回内容2022)
The Chalk Hill 2022 Estate Chardonnay captures the vibrant, complex and classic character 
of our estate-grown grapes. We are dedicated to making exceptional Chardonnay, and no 
detail is overlooked. In the vineyard, focused planting of the ideal clone on each vineyard 
block, managing yields for optimum ripeness and balance, and the work of a dedicated 
crew are among the keys to our success. Chardonnay is a winemaker’s grape, molded into 
its most interesting self by native yeast fermentation and aging in carefully chosen French 
oak barrels and frequent lees stirring. It is a labor-intensive wine, but the rewards are most 
certainly worth the hard work and attention. (前回と同一)

The 2022 vintage was another warm and fast-paced year. Warm temperatures continued 
into summer setting the stage for full ripening, fresh acidity and beautifully balanced fruit. 
Our 2022 Estate Chardonnay is creamy, rich and elegant with complex aromas and flavors 
of baked bread, pear, hazelnut, and toasted marshmallow. This is an age-worthy wine of 
exceptional quality known for its full mouthfeel and exquisite long finish. 

Harvest 済
Harvest Dates: August 24 - September 22, 2022
Average Yields: 4.62 tons/acre
Average Brix at Harvest: 25.3°

Fermentation / Barrel 済
100% native yeast fermentation in barrel
100% malolactic fermentation with weekly bâtonnage for 5 months, then monthly
Cooperage: 100% French oak, 45% new
Barrel Aging: 9 months

Wine 済
Blend: 100% Chardonnay
Bottling date: December 2023
pH: 3.62        
TA: 5.3 g/L        
Alcohol: 15.0%

(前回内容2022)
このワインは私たちの自社畑らしい生き生きとしながら複雑味を持つクラシックなブ
ドウの特徴をしっかりと捉えています。私たちは上質なシャルドネを作ることに専念
しており、丁寧にどんな細かい事も見落とさないようにしています。畑では、各ブ
ロックに合った理想的なクローン植え付け、最適な熟度とバランスのために収量を管
理、何よりもチームの献身的な仕事が成功の鍵となっています。このワインは自社開
発のチョークヒル・シャルドネ・クローン97を含む合計９つのクローンを使用してい
ます。
シャルドネはワインメーカーの腕が活きるブドウであり、野生酵母による発酵、厳選
されたフレンチオークの樽での熟成、頻繁な澱の攪拌によって、ワインメーカー自身
のスタイルが表れます。手間のかかるワインですが、その労力と注意に見合うだけの
価値が得られることは間違いありません。

2022年ヴィンテージもまた暖かく、ペースの速い年でした。暖かい気温は夏まで続き、
完熟したフレッシュな酸と美しくバランスの取れた果実味の舞台を整えました。2022
年のエステート・シャルドネはクリーミーでリッチ、そしてエレガントで、焼いたパ
ン、洋ナシ、ヘーゼルナッツ、トーストしたマシュマロの複雑な香りと風味を持って
います。ふくよかな口当たりと絶妙な長い余韻で知られる、熟成に耐える類まれな品
質のワインです。 

収穫
収穫日：2022年8月24日～9月22日
収量：4.62ｔ/エーカー
収穫時糖度：25.3°

発酵・樽
100％野生酵母で樽発酵
100％マロラクティック発酵  2週に
一度バトナージュを5か月続けた後、
月に一度
100％フレンチ・オーク（新樽45％）
樽熟成  9ヶ月

ワイン
品種：シャルドネ100％
瓶詰：2023年12月
pH：3.62
酸：5.3 g/L
アルコール：15.0% 
UPC ：0-16236-00103-2
希望小売価格：￥9,000 (税込￥9,900)

2023 ESTATE BOTTLED Chardonnay 

The Chalk Hill 2023 Estate Chardonnay captures the vibrant, 
complex and classic character of our estate-grown grapes. We 
are dedicated to making exceptional Chardonnay, and no detail is 
overlooked. In the vineyard, focused planting of the ideal clone 
on each vineyard block, managing yields for optimum ripeness 
and balance, and the work of a dedicated crew are among the 
keys to our success. Chardonnay is a winemaker’s grape, molded 
into its most interesting self by native yeast fermentation and 
aging in carefully chosen French oak barrels and frequent lees 
stirring. It is a labor-intensive wine, but the rewards are most 
certainly worth the hard work and attention.(前回と同一)

The 2023 vintage delivered abundant rainfall, ending years of 
drought conditions. Cool temperatures through spring and 
summer allowed for extended hangtime and full flavor 
development. Our 2023 Estate Chardonnay offers a beautiful 
bouquet of apple pie, baked bread, pear, peach, honeysuckle, 
flint, and vanilla. The palate displays excellent weight and 
creamy smooth texture with crème brûlée, pineapple, baked tart, 
and nutmeg carrying it through the finish.

Harvest 済
Harvest Dates: September 30 - October 13
Average Yields: 5.25 tons/acre
Average Brix at Harvest: 25.5°

fermentation / barrel
100% native yeast fermentation in barrel 済
100% malolactic fermentation with weekly/bi-weekly bâtonnage
through malolactic fermentation(赤字部分ご確認お願いいたしま
す。)
Cooperage: 100% French oak, 42% new 済
Barrel Aging: 9 months 済

Wine 済
Blend: 100% Chardonnay
Bottling date: December 2024
pH: 3.68 TA: 5.6 g/L Alcohol: 15.0%
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