
ワイン造り 

カリフォルニア州の最も優れた栽培地域のブドウを使用している私たちの  

ピノ・ノワールは、冷涼な気候のモントレーとソノマ、風通しの良いクラーク

スバーグ、日当たりの良いロダイからの果実を組み合わせています。 

 

テイスティングノート 

このワインは、熟した赤いチェリーとラズベリーの魅力的な香りを放ち、ほの

かなスパイスのニュアンスと森林の大地のエッセンスが感じられます。冷涼な

気候の畑のブドウからは、生き生きとした酸味とチェリーやクランベリーの繊

細な赤い果実の香りが感じられ、温暖で太陽の光をたっぷり浴びた地域のブド

ウには、リッチで深みのある熟したラズベリーの香りが感じられます。樽熟成

による穏やかなバニラとクローヴのかすかなニュアンスが、アンサンブルを引

き立てています。絹のようなタンニンを持つエレガントなミディアムボディの

ワインに仕上がり、爽やかな複雑さとフィネスを提供します。 

 

ペアリング 

この多様性の高いワインは、セージバターソースをかけたスイスチャードのラビ

オリ、ガーリックとワインでソテーしたマッシュルーム、チェリージャムを添え

たカリフォルニアチーズなど、さまざまな料理によく合います。 

 

産地：カリフォルニア 

品種：ピノ・ノワール100% 

畑：クラークスバーグ、アロヨ・セコ、ロダイ 

熟成：フレンチオークの新樽とアメリカンオークの旧樽で12ヶ月間 

リリース：2024年4月 

pH : 3.69 

酸：0.52g/100mL 

アルコール：14.5%  

その他：ヴィーガン・フレンドリー  / グルテンフリー 

UPC：0-80887-49631-8 

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970） 
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テイスティング・ルーム 6代目のウォレン、ジョディ、ライアン・ボーグル 
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