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カタログ ワイナリー詳細

（前回内容2022）

WINEMAKING NOTES
The grapes were sourced from the esteemed Lodi and Amador 
regions. Aged for 12 months in two-year-old American oak barrels, 
this wine reveals concentrated fruit avors that are both bold and 
balanced.

TASTING NOTES
On the nose, vibrant black currant and juniper berry aromas mingle 
with layers of new leather and black pepper spice. On the palate, the 
wine showcases a rich medley of ripe blackberry and dried apricots, 
enhanced by a juicy acidity that keeps it fresh and lively. ere is an 
earthy complexity with soft, ripe tannins that give way to lingering 
avors of berry jam and savory herb. The aging in American oak 
barrels imparts a touch of sweetness, along with a toasted edge that 
deepens the wine’s character without overwhelming its natural fruit-
forward nature.

FOOD PAIRINGS
A perfect pair with a variety of dishes (前回は A perfect pair to so 
many dishes,
), including wood-fired pizza, pasta with red sauce and absolutely 
anything off the grill. 

AGING 済
Aged for 12 months in 2-year-old American oak

DATE RELEASED 済
September 2024

WINE PH（前回と同一）
3.73

ACIDITY（前回と同一）
0.55g/100ml

ALCOHOL（前回と同一）
14.5% 

UPC（前回と同一）
0 80887 49385 0

ワインメイキング・ノート

ロダイとアマドールの古樹から収穫されたこのジンファンデルは、カリフォルニアの伝

統的なジンファンデル産地ならではの深み、たくましさ、そして個性を余すところなく

表現しています。

テイスティング・ノート

森のベリー、熟したカシス、ラズベリーの豊かな香りが広がり、砕いた黒コショウや野

生のジュニパーに加え、太陽の熱で温められたブドウ畑の土壌や森の木々のスパイ

スを感じさせる大地のようなニュアンスが漂います。こうした香ばしいニュアンスは、

乾燥セージやタイムのほのかな香りが引き立てています。

口当たりは豊かで、サワーチェリー、赤系・黒系ベリー、そして穏やかな焼き菓子の

スパイスといった風味が、アメリカンオークでの長期熟成によるトーストしたココナッツ

の香りと絡み合っています。明るく、よく溶け込んだ酸味は軽やかさとフレッシュさを

もたらし、ほのかなベリーの甘みが丸みを加え、ワインの豊かな質感を引き立ててい

ます。

ペアリング

薪窯焼きピザやトマトソースのパスタから、グリルした肉や野菜まで、幅広い料理と

最高の相性です。

熟成   

2年目のアメリカン・オークで14か月

品種：ジンファンデル

リリース：2026年1月 

pH：3.71

酸： 0.55g/100ml

アルコール： 14.5％ 

ヴィーガン・フレンドリー 

グルテン・フリー 

カリフォルニア ルールズ サーティファイド グリーン 

UPC : 0 80887 49385 0

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970） 

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

2023 OLD VINE ZINFANDEL

WINEMAKING NOTES
Sourced from old vines in Lodi and Amador County, this 2023 Zinfandel 
reflects the depth, resilience, and character for California's classic 
Zinfandel regions.

TASTING NOTES
On the nose, expressive aromas of forest berries, ripe currants, and 
raspberries unfold alongside notes of cracked black pepper, wild juniper, 
and earthy undertones evoking sun-warmed vineyard soils and 
woodland spices. These savory nuances are complemented by hints of 
dried sage and thyme. The palate is rich, offering flavors of sour cherry, 
red and black berries, and gentle baking spice, interwoven with toasted 
coconut from extended oak aging in American oak. Bright and well-
integrated acidity provides lift and freshness, while subtle residual 
berry-sweetness adds roundness and enhances the wine's plush 
texture.

FOOD PAIRINGS
Perfectly paired with a wide range of dishes, from wood-fired pizza and 
pasta with red sauce to grilled meats and vegetables.

AGING 済
Aged in 2 y/o American oak barrels for 14 months

DETAILS 済
DATE RELEASED: January 2026
WINE PH: 3.71
ACIDITY: 0.55g/100mL
ALCOHOL: 14.5%
UPC: 0 80887 49385 0

（前回内容2022)

ワイン造り
ブドウは評価の高いロダイとアマドールの産地から調達してい
ます。2年目のアメリカンオーク樽で12ヶ月間熟成させたこのワ
インは、凝縮した果実味を示し、大胆さとバランスの良さを併
せ持っています。

テイスティング・ノート
香りには、生き生きとしたブラックカラントとジュニパーベ
リーの芳香が、何層にも重なった新しいレザーとブラックペッ
パーのスパイスと混じり合います。口に含むと、熟したブラッ
クベリーとドライアプリコットの豊かなメドレーが広がり、
ジューシーな酸味がフレッシュで生き生きとした味わいを保ち
ます。森林の中にいるような複雑さがあり、柔らかく熟したタ
ンニンがベリージャムと芳ばしいハーブの風味の余韻へと続き
ます。アメリカンオーク樽で熟成させることで、甘みとトース
ト香が加わり、果実味を前面に押し出した自然な味わいを損な
うことなく、ワインの個性を深めています。

ペアリング
薪窯で焼いたピザ、レッド・ソースのパスタ、グリル料理など、
さまざまな料理に完璧にマッチします

品種：ジンファンデル
熟成：2年目のアメリカン・オークで12か月
リリース：2024年9月 
pH：3.73
酸： 0.55g/100ml 
アルコール： 14.5％ 
ヴィーガン・フレンドリー 
グルテン・フリー 
カリフォルニア・ルールズ・サーティファイド・グリーン 
UPC : 0 80887 49385 0 
希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970） 
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