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カタログ ワイナリー詳細

ワインメイキング ノート

1968年に私たちの祖父が初めて植えた白ワイン用ブドウがシュナン ブランです。私

たちはこのブドウを育て続け、「未来に残すべき遺産：ヘリテージ」として皆さんと共

有し合えることを光栄に思っています。このワインはクラークスバーグの土壌、生育期

間、気候に完璧に適しており、私たちが6世代にわたって故郷”ホーム”と呼んできた

場所を見事に表現しています。

自社畑であるサター ランチ ヴィンヤードの古木から収穫されたこの伝統的な品種は、

シュナン ブラン特有の活気と表現力豊かな香りを余すところなく表現しています。

緻密な粘土質土壌とサクラメント川からの涼しい風が相まって、デルタ地域はシュ

ナン ブランにとって卓越した栽培地となっており、複雑さと爽やかなミネラル感をもた

らしています。

テイスティング ノート

完熟した柑橘類、スイカズラ、そして柔らかなメロンの魅惑的な香りがグラスから立

ち上り、黄リンゴのほのかな香りが重なり合います。口に含むと、梨、ジューシーなカ

サバメロン、爽やかなカリンの風味が広がり、食欲をそそる鮮やかな酸味がその核

を支えています。優雅な中盤のボディがバランスと口当たりをもたらし、さらにもうひ

と口飲みたくなるような、長く爽やかな余韻へと導きます。

フード ペアリング

このクラシックなクラークスバーグ産のシュナン ブランは、料理との相性が良く、生き

生きとした味わいが特徴で、後味にはほんのりとした甘みが残ります。おすすめの

組み合わせとしては、クリーミーなサツマイモのスープや、ハチミツでコーティングしたサー

モンなどが挙げられます。

品種：シュナン ブラン

産地：クラークスバーグ

発酵：ステンレス100%

リリース：2026年3月

pH：3.26 酸：0.69g/100ml

アルコール：11.5％

ヴィーガンフレンドリー / グルテンフリー

カリフォルニアルールズ サーティファイド グリーン

UPC : 0-80887-49492-5

希望小売価格：￥2,700（税込￥2,970）

FAMILY OWNED & OPERATED SINCE 1968

ー1968年から続く家族経営ー

6代目のウォレン、ジョディ、

ライアン・ボーグル
テイスティング・ルーム

2025 CHENIN BLANC

WINEMAKING NOTES
Sourced from mature vines at our Sutter Ranch 
vineyard, this heritage varietal captures Chenin 
Blanc’s signature vitality and expressive aromatics.
Dense clay soils and cooling breezes from the 
Sacramento River combine to make the Delta a 
remarkable growing region for Chenin Blanc, resulting 
in complexity and refreshing minerality.

TASTING NOTES
Enticing notes of ripe citrus, honeysuckle, and soft 
melon rise from the glass, layered with hints of yellow 
apples. The palate unfolds with flavors of Asian pear, 
juicy Casaba melon, bright quince carried by a vibrant 
core of mouthwatering acidity. A graceful mid-palate 
weight provides balance and texture, leading to a 
long refreshing finish that invites another sip.

FOOD PAIRINGS
This classic Clarksburg Chenin Blanc shows a food 
friendly vibrancy while finishing with the slightest hint 
of sweetness. Some favorites to pair with are creamy 
sweet potato soup and honey glazed salmon.

FERMENTATION
100% stainless steel
APPELLATION
Clarksburg
WINE PH
3.26
ACIDITY
0.69g/100ml
ALCOHOL
11.5%
UPC
0-80887-49492-5
RELEASE DATE
March 2026

WE: Bogle Family Vineyards
WJ:ボーグル ファミリー ヴィンヤーズ
PE: Chenin Blanc

PJ:シュナン ブラン 
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