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カタログ ワイナリー詳細

ワイナリー

ワインメイキング：

気まぐれで扱いにくい品種と広く見なされているピノ・ノワールは、私たちにとって運命の相

手です。ヴィンテージや土壌、そして扱われ方そのものを、ピノ・ノワールほど鮮明に表現でき

る赤ワイン用ブドウは他にありません。ブドウ畑でもワイナリーでも、その本質を忠実に表現

できるよう細心の注意を払っています。決して無理に作り上げることなく、常にブドウ畑が語

りかける声に耳を傾けるのです。私たちのアプローチは、意図的に「レシピ」に縛られないもの

です。むしろ、ヴィンテージの特性に柔軟に対応し、長年の経験を活かし、直感と味覚を道

しるべとすることを好みます。例えば、ヴィンテージや畑によっては房ごと発酵の方が適してい

る場合もあり、そのため、ワインやヴィンテージごとに茎の投入量が変わります。発酵中の果

帽管理は主にポンプオーバーで行いますが、毎日のテイスティングの結果に応じて、時折パ

ンチダウンを行うこともあります。特定のヴィンテージでは、ワインの熟成のペースに合わせて、

樽での熟成期間を長くする場合もあります。こうした醸造上の選択のすべては、私たちの

究極の目標、すなわちブドウ畑が本来持つ特性を尊重し、引き立て、そしてできる限り邪

魔にならないようにするという目標のために行われています。 - ジーナ・ヘネン/ワインメーカー

発酵：

収穫期の中盤から終盤にかけて手摘みで収穫されたブドウは、選別された後、ステンレス

製タンクに移されました（全房6%）。4日間の低温浸漬の後、発酵が始まり、17日間続

きました。果帽管理は、主に優しくポンプオーバーを行い、時々パンチダウンを行うという方

法で行われました。発酵が完了すると、ブドウは優しく圧搾され、沈殿させた後、樽に移さ

れました。

熟成：

228Lのフレンチオーク樽で10ヶ月間熟成（新樽23%）

畑：

リボン・スプリングスは約40haと私たちの自社畑の中で最も広大ですが、植えられているの

はそのうちの22haのみ。ピノ・ノワールとシャルドネの両方があり、残りの敷地には美しい森

林が広がっています。畑は標高122～183メートルに位置し、古代の海底から形成された堆

積土壌で構成されています。ブロック1のポマール：91% ブロック2のポマール：9%

品種：ピノノワール100%

産地・AVA：リボン・リッジ

アルコール：14.0%

pH： 3.69

生産量：513ケース

デヴィッド・アデルスハイム 

前回内容（2021)

ワインメーカーのコメント
初めてこの地を訪れる人を案内するたびに、リボン・スプリングスがどれ
ほど特別な場所かは、すぐに伝わります。敷地は広大ですが、ブドウの樹
が植えられているのはその半分だけで、残りはなだらかな丘や森、野生動
物たちのすみかになっています。とても静かで、まるで車や人の世界から
切り離された、プライベートな自然保護区にいるような気分です。そして
ここには、オレゴンで一番おいしい野生のブラックベリーがあるんです。
これは本当の話。収穫間近のブドウを試食しに来ても、全部食べてしまう
なんてことは……たぶん、ありません。
- ワインメーカー ジーナ・ヘネン 

醸造
収穫の中盤から終盤にかけて手摘みで収穫。ほとんどの房は除梗されタン
クに入れましたが、少量の全房を複雑さとストラクチャーを加えるために
加えています（～6％）。5日間の低温浸漬の後、発酵が始まり、9～13日
間続きました。発酵終了後、ワインはプレスされ、樽に澱引きする前に寝
かせました。

熟成
瓶詰め前にフレンチオーク樽（新樽比率36％）で10ヶ月間熟成。

畑
リボン・スプリングスは約40haと私たちの自社畑の中で最も広大ですが、
植えられているのはそのうちの22haのみ。ピノ・ノワールとシャルドネ
の両方があり、残りの敷地には美しい森林が広がっています。畑は標高
122～183メートルに位置し、古代の海底から形成された堆積土壌で構成
されています。

テイスティングノート
シナモンの皮、砕いたスミレ、ブラックチェリー、新鮮な土壌の生き生き
とした香りが口中を駆け巡り、興奮と洗練をもたらします。このワインが
将来にわたって熟成していくのが楽しみです。

前回内容（2021)

2021 RIBBON SPRINGS PINOT NOIR

TASTING NOTES
Leading with vibrant aromas of cinnamon bark, crushed violets, black cherry, and fresh 
loam this wine leaps across the palate bringing excitement and polish. I look forward to 
watching it as it ages long into the future.

WINEMAKER’S THOUGHTS
Ribbon Springs is such a special place, immediately recognizable whenever we bring 
someone there for the first time. The property is sizeable but we have only half of it 
planted to grape vines; the rest is all rolling hills and forest and animal habitat. It’s quiet. 
It feels like you’re in a private preserve, tucked away from the world of vehicles and 
people. Plus it has the best wild blackberries in all of Oregon. True story. And when I go 
there to sample grapes on the cusp of harvest I’m definitely not eating them all up. 
- Gina Hennen, Winemaker

FERMENTATION
The grapes were hand-picked during the middle to end ofharvest. Most of the clusters 
were destemmed into tank, witha small amount of whole clusters included to add 
complexityand structure (~6%). Following a 5 day cold soak, fermentationcommenced
and lasted 9-13 days. After fermentationconcluded the wine was pressed and settled 
prior to rackinginto barrel.

AGING
The wine was aged in French oak barrels, 36% new, for 10months prior to bottling.

VINEYARD
Ribbon Springs is our largest estate vineyard at around 100acres, but only 55 of them are 
planted. The planted acrescontain both Pinot noir and Chardonnay; the rest of 
theproperty is filled with beautiful forest lands. The vineyardsits at 400-600’ elevation 
and is composed of sedimentarysoil formed from ancient seabed.
Block 1 (Pommard): 93% |  Block 21 (Pommard): 7%

DESCRIPTORS:
BLACK CHERRY
CINNAMON BARK
POLISHED

COMPOSITION:100% Pinot noir
APPELLATION: Ribbon Ridge
PRODUCTION:
445 x 750mL 12pk
100 x 750mL 6pk

ALCOHOL | pH:
13.5% | 3.57

HARVEST DATES: 
September 11, 2021
& September 13, 2021

BOTTLING DATE: August 2, 2022

品種：ピノノワール100%

産地・AVA：リボン・リッジ

アルコール：13.5%

pH： 3.57

生産量：495ケース

収穫日：2021年9月11日-9月13日

瓶詰日：2022年8月2日

UPC： 0-11668-01012-6

希望小売価格：￥16,600 (税込￥18,260)

2022 RIBBON SPRINGS PINOT NOIR

TASTING NOTES
I hesitate to write down all of the specific aromas and flavors I see in this wine; parsing them out 
individually seems unfair. The magic of this wine is in its complexity, its wholeness. It is better to 
experience it in its entirety. And what a delightful experience that is.

WINEMAKING
Widely considered a fickle and troublesome variety, Pinot noir is our chosen soul mate. No other red 
grape can so clearly translate the vintage, the soils, and the way it was handled quite like Pinot noir. 
In both the vineyard and the winery we take great care to ensure that its expression remains true to 
its nature—never forced and always in keeping with what the vineyard has to say. Our approach is 
intentionally non recipe-driven. Rather, we prefer to be responsive to vintage and leverage our years 
of experience, letting intuition and taste guide the way. Some vintages and vineyard sites, for instance, 
respond better to whole cluster fermentations, such that the amount of stem inclusion changes for 
each wine and vintage. Our cap management during fermentation consists primarily of pump overs, 
with our daily tastings indicating the need for an occasional punch down. Certain wines have longer 
elevage in barrel in given vintages purely based on their pace of development. All of these 
winemaking choices are in service to our ultimate goal—to respect and enhance the inherent qualities 
of our vineyards and do our best to get out of the way. - Gina Hennen, Winemaker

FERMENTATION
The grapes were hand-picked in the middle to end of harvest, then sorted into stainless steel tanks 
(6% as whole cluster). Following a 4-day cold soak, fermentation commenced and lasted 17 days. 
Cap management consisted primarily of gentle pump overs with the occasional punch down. Once 
fermentation was complete the grapes were gently pressed and settled, then racked to barrel.

AGING 
The wine was aged for 10 months in 228L French oak barrels, of which 23% were new.

VINEYARD（赤字箇所が前回と異なります。)

Ribbon Springs is one of our largest estate vineyards at around 100 acres, but only 54 of them are 
planted. 
The planted acres contain both Pinot noir and Chardonnay; the rest of the property is filled with 
beautiful forest lands. The vineyard sits at 400-600’ elevation and is composed of sedimentary soil 
formed from ancient seabed.
Block 1 (Pommard): 91% | Block 21 (Pommard): 9% 

COMPOSITION:100% Pinot noir 済
APPELLATION: Ribbon Ridge 済
PRODUCTION: 済
463 x 750mL 12pk
100 x 750mL 6pk

ALCOHOL | pH: 済
14.0% | 3.69

HARVEST DATES: 済
October 11, 2022
& October 13, 2022

BOTTLING DATE: August 14, 2023 済

収穫日：2022年10月11日-10月13日

瓶詰日：2023年8月14日

UPC： 0-11668-01012-6

希望小売価格：￥16,600 (税込￥18,260)

テイスティングノート：

このワインから感じられる具体的な香りと味わいをすべて書き出すのは控えることにしたい。それらを一つひとつ細かく分析

するのは、このワインに対して失礼に思えるのです。このワインの魅力は、その複雑さと一体感ににあります。全体として味

わうほうがよいのです。そして、それは実に素晴らしい体験と成り得るのです。
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